




 

PROCESO

COORDINACIÓN DE 

LA PRODUCCIÓN

ALMACÉN

ÁREA DE GOTEO

ÁREA DE 

SANDING

ÁREA DE 

ENGORDE

Si

Mezcla

Es Cometa 
o Arcoiris?

No

COCINA CEREZA 

Y PERLA

Materia prima e insumos

Mezcla en 

moldes

ÁREA DE 

CEPILLADO Producto desmoldado

Cometa / Arcoiris  formada

Cometa / Arcoiris  engordada

ÁREA DE 

EMPAQUE

PROCESO

ÁREA DE 

PULIDO

Cometa / Arcoiris  semielaborado

Cometa / Arcoiris  terminado

Es Gematin, 

Gemito o 

Gematina?

Si

No

Gomas 

semielaboradas

Baby desmoldado

Nubecita semielaborado

Nubecita terminado

Gematina terminada

Revisar la 
orden

4.1.1

Solic itar materia prima 

para Cometa / 

Arcoiris

4.1.2

Preparar materia 

prima

para  Cometa / 

Arcoiris

4.1.3

Preparar condic iones 

de operación 

para  Cometa / 

Arcoiris

4.1.4

Pesar y medir 

ingredientes 

para  Cometa / 

Arcoiris

4.1.5

Cocinar mieles

4.1.6

Gotear mieles 

para  Cometa / Arcoiris

4.1.7

Preparar reposo 
de Cometa / 

Arcoiris

4.1.9

Desmoldar 
Cometa / Arcoiris

4.1.10

Preparar sanding para 

Cometa / Arcoiris

4.1.11

Reposar Cometa / 
Arcoiris con sanding

4.1.12

COCINA GEMATÍN, 
GEMITO O 
GEMATINA

COCINA 

NUBECITA

Engordar Cometa 
/ Arcoiris

4.1.13

ReposarCometa / 
Arcoiris engordada

4.1.14

Pulir Cometa / 
Arcoiris

4.1.15

Reposar Cometa 
/ Arcoiris pulida

4.1.16

Empacar
 producto

4.1.17

Mezcla en moldes

Preparar 

condic iones 

de operación para 

gomas

4.1.20

Pesar y medir 

ingredientes para 

gomas

4.1.21

Cocinar mieles para 

gomas

4.1.22

Gotear mieles para 

gomas

4.1.23

Preparar reposo 
para gomas

4.1.24

Desmoldar 
gomas

4.1.25

Preparar materia 

prima para gomas

4.1.19

Lavar gomas 

(Gematina)

4.1.26

Azucarar gomas

4.1.27

Reposar 
gomas

4.1.28

Empacar
 gematina

4.1.29
Empacar
nubecita

4.1.40

Solic itar materia prima 

para gomas

4.1.18

Preparar 

condic iones de 

operación

4.1.33

Pesar y medir 

ingredientes para 

nubecita

4.1.34

Cocinar mieles

4.1.35

Gotear mieles

4.1.36

Mezcla en moldes

Preparar reposo 
de nubecita

4.1.37

Desmoldar 
nubecita

4.1.38

Preparar materia 
prima para 

nubecita

4.1.32

Cepillar y  almidonar 

nubecita

4.1.39

Solicitar materia 
prima nubecita

4.1.31

Materia 

prima e 

insumos

Materia prima e insumos

Materia prima e insumos

Hoja de requisición

Transportar baby

Transportar  Cometa / Arcoiris

Transportar  Cometa / Arcoiris

Transportar Cometa / Arcoiris

Transportar Cometa / Arcoiris

Transportar gomas

Transportar gomas

Transportar gomas

Transportar gomas

Materia prima 

e insumos

Materia prima e insumos

Mezcla

Mezcla

Mezcla

Mezcla

Mezcla

Hoja de requisición

Hoja de requisición

Proceso 
Planificación de la 

Producción.

2.0

Ordenes de producción

Distribución Nacional e 
Internacional

7.0

Es 

gematina?

Empacar
 gematin / gemito

4.1.30

Gematin / gemito terminado

Goma 

Semielaborada

Si

No

Proceso 
Refinería

9.0

ASEGURAMIENTO 

DE LA CALIDAD
Realizar ensayos, 

analisis y monitoreo.

4.1.8

Aceite refrinado.

Aceite refrinado.

Control de sólidos. Control de 

humedad en 

almidón.

Control de sólidos.

Control de humedad en almidón.

Control densidad de mezcla.

Control de 

humedad en 

almidón.

Aceite refrinado.

Proceso 
de Gestion Energetica

11.0

Vapor

1

Vapor

1

1

Vapor

1

Vapor

1

Vapor

1

1

Vapor

Vapor

2

Aire Comprimido

Aire Comprimido

2

Aire Comprimido

2

Aire Comprimido
2

2

Aire Comprimido

Aire Comprimido

Aire 

Comprimido

2

Aire Comprimido

Aire 

Comprimido
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PROCESO

COORDINACIÓN 

DE LA 

PRODUCCIÓN

ALMACÉN

ÁREA DE 

BATIDO

ÁREA DE 

ENFRIADO

PROCESO

ÁREA DE 

EMPAQUE

Ordenes de producción

Orden de fabricación

Inventario de materia prima

Especificaciones de  turrón de fresa y vainillat

Ingredientes pesados y 
medidos

Especificaciones de turrón de fresa y vainilla

Especificaciones de turrón 
de fresa y vainillat

Masa de turrón de fresa y vainilla

Masa de turrón de 
fresa y vainilla batida

Masa moldeada Cuadros de dulce

 Turrón de fresa y vainilla  semi 
elaborado

 Turrón de fresa y vainilla  
terminado

Proceso 

Planificación de la 

Producción.

2.0

Revisar orden y verificar 
disponibilidad de la materia 

prima.

4.2.1

Solicitar materia prima.

4.2.2

Preparar materia prima, 
insumos y materiales de 

empaque

4.2.3

Preparar condiciones de 
operación

4.2.4

Pesar y medir ingredientes 
para turrón de fresa y vainilla

4.2.5

Cocinar masas de  turrón de 
fresa y vainilla

4.2.6

Batir ingredientes

4.2.7

Moldear masa de turrón de 
fresa y vainilla batida

4.2.9

Reposar y demoldar el dulce

4.2.10

Cortar dulce

4.2.11

Empacar  turrón de fresa y 
vainilla

4.2.12

Distribucion Nacional e 

Internacional.

7.0

COCINA

ASEGURAMIENTO 

DE LA CALIDAD
Realizar ensayos, analisis y 

monitoreo

4.2.8

Proceso 

Refinería

9.0

Aceite refrinado.

Control densidad 
masa de dulce.

Materia prima e 
insumos

Material para empaque.

Proceso de Gestión  

Energética

11.0

Gas Licuado de Petroleo (GLP)
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